
 
 
 
Suppen  

Cremige Tomatensuppe mit Sahne und frischen Kräutern  5,90 €* 
Hausgemachte Krabbensuppe mit frischen Nordseekrabben  7,90 € 

  Serviert mit Brotbeilage 

Salat   
Kleiner bunter Salat        5,20 €  
Salatteller „Koffiestuv“      10,50 €  
EXTRAS:  Garnelenspieß aus der Pfanne    +7,50 € 

Serviert mit Brotbeilage 
 

Klassiker 
Matjesfilets „Hausfrauen Art“ Bratkartoffeln   15,90 € 
2 Bratheringsfilets mit Bratkartoffeln    15,90 € 
Dorumer Heringsteller mit Bratkartoffeln   16,90 € 
Fischerfrühstück: frische Nordseekrabben, Bratkart., Rührei 23,90 € 
Currywurst mit Pommes Frites     12,80 € 

Nudeln 
Tagliatelle mit fruchtiger Tomatensoße, Basilikum und frischen 
Kirschtomaten       13,90 €* 

+ Garnelenspieß   19,40 € 
Tagliatelle mediterranem mit Pfannengemüse    14,90 €* 

 

Ofenkartoffel...und obendrauf     
Mediterranes Pfannengemüse und Sour Creme   14,40 €* 
Frische Pfannenchampignons mit Kräuterbutter   14,40 € 
Matjesfilets (2 Stück) mit Hausfrauensoße    15,90 € 
Nordseekrabben und Sourcreme    22,90 € 
2 Schweinemedaillons und Sourcream     16,90 € 
 
 

Portion Sour creme extra 3,30 €, Kräuterbutter extra 1,70 €* 
 

Für Kinder bis einschl. 12 Jahre 
Portion Pommes rot/weiß      4,90 €* 
Pasta mit hausgemachter Tomatensoße    7,90 €* 
Portion Süßkartoffelsticks mit Sourcreme    5,90 €* 
1 Schweinelachsschnitzel mit Pommes Frites   9,50 €  
 

Mit * gekennzeichnet = vegetarisch 

 

Fleisch  
aus der Fleischwaren-Manufaktur     

regional und frisch- 
Mediterrane Schweinemedaillons   19,90 € 
 

Schweinemedaillons  
mit Champignonrahmsoße und buntem Gemüse   19,90 € 
 

Schweinelachsschnitzel mit Gemüse   18,50 € 
 

Schweinelachsschnitzel mit Champignonrahmsoße 18,50 € 
 

Rumpsteak 200 g mit Kräuterbutter   25,40 € 
mit frischen Pfannenchampignons und Zwiebeln  27,50 € 

 

...das besondere Stück Schwein aus der Offenstallhaltung 
Tomahawk Kotelett (» 400g) 

mit Champignons, Zwiebel und hausgemachter Kräuterbutter  22,90 € 

Fisch   

Dorumer Pannfisch 
Gebratene Fischfiletstücke, Bratkartoffeln und körnige Senfsoße        20,80 € 
 

Fischduett  
Schollen- und Rotbarschfilet mit mediterranem Pfannengemüse       19,80 € 
 

Nordsee Trio  
Rotbarschfilet gebraten, Matjesfilet und Nordseekrabben          23,90 € 
 

Fischplatte Eversand  
Limandes- und Schollenfilet, 2 Riesengarnelen, Bratchampignons    23,90 € 
 

Kutterscholle ganze Scholle mehliert gebraten         19,90 € 
 

Schollenfilet 19,50 €   Rotbarschfilet 19,30 € 
Limandesfilet 22,90 € 

 

Alle Fisch- und Fleischgerichte 
begleitet ein Salat und eine Beilage nach Wunsch: 

Salzkartoffeln mit Buttersoße oder Gemüseauswahl 
 

Pommes Frites oder Bratkartoffeln +1,-€ 
Backkartoffel oder Süßkartoffelsticks inkl. Sourcreme +1,50 € 

 

Extras 
Büsumer Art: mit frischen Nordseekrabben  (50g) + 6,- € 
Finkenwerder Art: mit Speck und Zwiebeln   + 4,50 € 
Marschenwiese: mit frischen Pfannenchampignons  + 4,50 € 

 

 

Eisgenuss 
 
 

 
Nussbecher 
3 K. Milcheis, Sahne, Nüsse, Soße und Krokant   7,50 € 
 

Coupe Danmark 
3 K. Vanilleeis, Sahne und hausgemachte Schokosoße    6,60 € 
 

Schokobecher 
3 K. Milcheis, Schokoraspel, Sahne und hausgemachte Schokosoße  6,90 € 
 

Eis und Heiß 
2 K. Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne    5,90 € 

leicht beschwipst mit Amaretto     6,90 € 
Orangenflip 
1 K. Vanilleeis, Orangensaft und Sahne    5,10 €  
Eisschokolade 
1 K. Vanilleeis mit kaltem Kakao und Sahne     5,10 € 
 
Dein Eis-Mix 
3 Kugeln: 5,70, €,  4 Kugeln: 7,50 €,  5 Kugeln: 8,90 € 
Port. Sahne 1,- €,  Portion Soße 1,-€ 
 

 

Süßes  
 
Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne    7,50 € 
mit Puderzucker       4,50 €  
 

Warmer Milchreis mit Kirschen    4,95 € 
mit Zucker und Zimt       4,60 € 
 

Waffeln mit heißen Kirschen, 1K.Vanilleeis und Sahne  7,95 € 

mit Puderzucker       4,50 € 
mit 1 Kugel Eiskrem, Eierlikör und Sahne   7,95 € 

-bis ca.18.00 Uhr- 

Riesenwindbeutel mit Kirschen und Sahne   4,50 € 
mit Sahne, 2 K. Vanilleeis und Kirschen    8,30 € 



Speisekarte 
 

Liebe Gäste,  
wir freuen uns, Sie bei uns  

begrüßen zu können 

De Koffiestuv Gastro GmbH, Detlef Grastorff, 
 Sieltrift 2, 27639 Wurster Nordseeküste, Telefon: 04741/2098,  

 
 

Homepage: www.nordseeferien-dorum.de  
 
 

  Grünkohl 
                               hausgemacht 
 

mit Kochwurst, Pinkel, Kassler 
und Salzkartoffeln        19,90 € 

 
 

 

 
 
 

Sie planen ein Grünkohltour? 
Sprechen Sie uns gerne an 

 
 

De Koffiestuv Gastro GmbH, Detlef Grastorff, 
 Sieltrift 2, 27639 Wurster Nordseeküste, Telefon: 04741/2098,  

Homepage: www.nordseeferien-dorum.de  

 

Wilde Seite 
 
 

 
 
Hirschgulasch 
Herzhaftes Gulasch, dazu hausgemachter Rotkohl, Spätzle aus eigener 
Herstellung und Preiselbeeren     19,90 € 
 

Wilder Burger 
Hirschfleisch- Patty in rustikalem Brötchen  
auf grünem Salat mit cremiger Sourcream,  
Rotkrautsalat und Preiselbeeren    13,80 € 
mit Käse überbacken   + 1,- €   

 
Wilde Würste  
Eine Wildbratwurst und eine Wildkrakauer  
auf Sauerkraut aus der Pfanne dazu Bratkartoffeln  
mit Speck und Zwiebeln     15,90 € 
 

Tagliatelle mit Waldpilz Rahmsoße,  
Kürbisspalten aus dem Backofen und 
gerösteten Kürbiskernen  

Vegan  12,60 € 

 
 

 
Liebe Gäste, 

da wir ausschließlich Wild aus der Region verwenden, sind 
wir auf das Jagdglück der hiesigen Jäger/innen angewiesen 
und servieren Ihnen unsere Gerichte nach Verfügbarkeit. 

 
Vielen Dank für ihr Verständnis 

 

http://www.nordseeferien-dorum.de/
http://www.nordseeferien-dorum.de/

